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Le 6éme Sens Blanc, Bio, IGP Pays d'Oc
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Ce vin souple, racé et gouleyant, vous

i SENS!

VIN BIOLOGIQUE - ORGANIC WINI

GERARD BERTRAND

Terre de contrastes, le Languedoc-Roussillon donne naissance a des vins fruités, représentatifs d’un terroir
exceptionnellement diversifié. Ce vin réjouit les 5 sens et vous ménera a la découverte du sixieme.

Origine: Issu de parcelles en altitude dans le Languedoc, sur des sols argilo-calcaires exposés au vent marin. Le climat
méditerranéen favorise une belle maturité tout en conservant la fraicheur.

Encépagement: Sauvignon, chardonnay, grenache blanc & viognier

Vinification: Vendanges nocturnes, pressurage direct, fermentation a basse température en cuves inox. Aucun élevage
bois pour préserver la pureté aromatique.

Dégustation: Robe jaune pale brillante. Nez expressif de fruits exotiques, agrumes, fleurs blanches et une touche de
muscat. Bouche vive, équilibrée, avec une finale citronnée et désaltérante.

Potentiel de garde: A boire jeune
Température de service: 10-12 °C

Association mets: Idéal avec une salade de crevettes, un poke bowl au saumon, ou un curry thai doux.



