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Fermata 125, Etna Bianco DOC, Baglio di Pianetto

BAGLIO DI PIANETTO

VENI DALTURY

BAGLIO DI PIANETTS

fermata 125
ETNA BIANCO DOC

fermata 125
ETNA BIANCO DOC

Le Fermato 125 est un vin blanc unique, produit a partir de cépages Carricante cultivé sur les pentes de I'Etna. Ce
vin exprime toute la richesse et la complexité du terroir volcanique de I'Etna.

Origine: Les vignes sont situées sur les contreforts de I'Etna, a une altitude de 900 M, sur des sols riches en minéraux
volcaniques, ce qui confére au vin une complexité et une richesse uniques.

Encépagement: Carricante et Nerello Mascalese

Vinification: La vendange est suivie d'une fermentation en cuves d'acier a température contrélée. Le vin est ensuite
affiné en bouteille pour préserver ses ardbmes et sa fraicheur.

Dégustation: Au nez, il présente des arébmes décisifs d'agrumes et de fleurs, avec des notes de zagara et d'acacia.
En bouche, il est vibrant et aromatique, avec une finale minérale et persistante.

Température de service: 10-12 °C

Association mets: Idéal avec des huitres, un risotto aux asperges, ou des raviolis ricotta-citron. Il sublime aussi les
plats a base de crustacés ou de fromage frais.



