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Aruma, 100% Malbec, Bodegas Caro
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IN THE HIGH ALTITUDES OF MENDOZA. "ARUMA - THE POWER OF THE

NIGHT", IS SAID TO GIVE MALBEC ITS PERFECT BALANCE AND FRESHNESS.

Inspiré par le mot en quechua "Aruma”, qui signifie "nuit", ce Malbec pur rend hommage a la profondeur et a la
pureté des nuits andines. Né de I'alliance entre le savoir-faire bordelais des Rothschild et I'expertise argentine de la
famille Catena, il incarne I'équilibre parfait entre puissance fruitée et élégance minérale. Un vin qui, comme la nuit,
révele toute sa richesse et son authenticité, sans artifice ni bois, pour une dégustation aussi intense qu’envodtante.

Origine: Les vignobles, situés dans les meilleurs terroirs de Mendoza, notamment dans la vallée de I'Uco, bénéficient
d’'un climat aride et d’'une altitude élevée (entre 800 et 1 500 meétres). Les sols alluvionnaires, riches et bien drainés,
ainsi que les amplitudes thermiques marquées entre le jour et la nuit, conferent au Malbec une concentration aromatique
et une fraicheur uniques.

Encépagement: 100% malbec

Vinification: Les raisins, récoltés manuellement et triés avec soin, subissent une fermentation traditionnelle en cuves
inox avec des remontages réguliers pour une extraction douce des tanins. L’élevage, entierement réalisé en cuves
(sans bois), préserve la pureté du fruit et la typicité du cépage, offrant un vin d’'une grande authenticité et d’'une
expression directe.

Dégustation: Sa robe rubis profond aux reflets noirs libere un nez généreux de fruits rouges mrs, de prune et de
violette, complété par des notes subtiles de cassis et de réglisse. En bouche, il séduit par sa rondeur et son équilibre,
ou les tanins soyeux s’harmonisent avec une acidité fraiche et une finale persistante, marquée par des arémes de fruits
noirs et une touche minérale.

Potentiel de garde: 2-5 ans
Température de service: 16-18 °C

Association mets: Il accompagne a merveille les viandes rouges grillées, 'agneau aux herbes, ou encore les plats
épicés comme un boeuf bourguignon ou un tajine. Son profil gourmand et fruité en fait aussi un partenaire idéal pour le
chocolat noir ou les fromages affinés.

e Empanadas

e Aiguillettes de canard laquées au miel
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