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"Vigna La Rosa" Barolo DOCG, Fontanafredda

VIGNA

LA ROSA

BAROLO

DENOMINAZIONE DI ORIGISE CONTROLLATA E GARANTITA
FONTANAFREDDA

‘,‘[-}m](-) PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA FONTANAFREDDA SRL - SERRALUNGA D'ALEA - ITaLia |4,

FONTANAFREDDA

Ce Barolo profond, long et chaleureux rappelle les senteurs florales de la rose. La vigne porte le nom de Rosa en
hommage a la Bella Rosa, propriétaire de Fontanafredda et maitresse du roi Emmanuel Il. Apres vinification, le
cépage nebbiolo vieillit 12 mois en barriques de chéne de I'Allier et poursuit un vieillissement d’une année
supplémentaire en foudres de chéne de 2 a 3000 litres.

Encépagement: 100% nebbiolo

Dégustation: Il exprime le meilleur de la qualité des Barolos de Serralunga d'Alba, avec une touche, presque féminine,
qui apportent grace et douceur dans sa saveur et son bouquet dominé par les parfums de rose fanées et de fruits mirs
et épices.

Potentiel de garde: 5-20 ans
Température de service: 16-18 °C

Association mets: Il convient a des plats golteux, des viandes et du gibier en sauce.

e Courgettes au pesto et pates
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