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Ce vin est le résultat de la fusion des meilleurs cabernets des vignobles d’Enate. Son caractere atlantique s'allie coté
plus méditerranéen, doux et flatteur, pour former un tres grand cabernet élégant et équilibré. Visuel original pour
ENATE par l'artiste Erwin Bechtold.

Encépagement: 100% cabernet-sauvignon

Dégustation: Nez ou les fruits noirs sont enveloppés dans une atmosphére de séve fraiche. Les notes balsamiques,
phénoliques et épicées du cabernet se mélent aux nuances grillées, crémeuses et cacaotées apportées par la barrique
neuve.

Potentiel de garde: 3-7 ans
Température de service: 16-18 °C

Association mets: Idéal avec les viandes fumées, les ragodts et les viandes rouges, ou les plats salés comme les
escargots au jambon et au paprika doux ou une moussaka aux légumes.



