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Batard-Montrachet Grand Cru "Clos Poirier"”, Louis Latour
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Midden in een van de meest prestigieuze Grand Cru-wijngaarden van Bourgogne ligt Clos Poirier, vlak onder de
legendarische Montrachet. Met deze cuvée toont Louis Latour de volledige rijkdom en verfijning van Chardonnay op
een terroir dat wereldwijd bewonderd wordt. Clos Poirier is uniek binnen Batard-Montrachet dankzij zijn wijnstokken
die van noord naar zuid zijn aangeplant, terwijl de rest van de wijngaard een oost-westoriéntatie heeft.

Oorsprong: Tussen Puligny-Montrachet en Chassagne-Montrachet beslaat Batard-Montrachet slechts 11,86 hectare.
De ongeveer 15 jaar oude wijnstokken van Clos Poirier groeien op een kalk- en kleibodem met veel grind, ideaal om de
rijkdom van Chardonnay te combineren met frisheid en mineraliteit. Clos Poirier ligt centraal in de Grand Cru en direct
onder Montrachet, een van de beroemdste witte wijngaarden ter wereld.

Druiven: Chardonnay

Vinificatie: De druiven worden met de hand geoogst en rechtstreeks vergist op Franse eiken vaten volgens de
Bourgondische traditie. Na een volledige malolactische omzetting rijpt de wijn 8 tot 10 maanden op 100% nieuwe
Franse eiken vaten uit de eigen kuiperij van Louis Latour.

Degustatie: De lichtgele kleur verraadt een wijn van grote zuiverheid. In de neus domineren aroma's van amandelspijs,
geroosterde hazelnoten en vanille. De smaak is vol en rond, met een verfijnde mineraliteit die zorgt voor een lange en
elegante afdronk.

Bewaarpotentieel: 10 - 15 yaar
Ideale serveertemperatuur: 12-14 °C

Combinatie gerechten: Perfect bij gebakken sint-jakobsvruchten, zeeduivel met saffraan of geroosterde kreeft met
boter. Dankzij zijn rijke aromatische karakter past hij ook uitstekend bij kalfszwezeriken, tarbot of oude Comté.



